29017 FIORENZUOLA D'ARDA (PC)
VIAUMBRIA 8/14

Tel. 0523 241911

FAX 0523 241937

EMAIL: ACEF@ACEF.IT

azienda chimica e farmaceutica
SPECIFICA TECNICA
TECHNICAL SPECIFICATION

Prodotto:
Product

AROMA TUTTI FRUTTI POLVERE
SPRAY DRIED TUTTI | FRUTTI FLAVOUR

VALIDITA' 12 mesi
VALIDITY PERIOD

C.F. e PARTITA IVA 00098610330
CAP. SOC. EURO 2.000.000 I.V.
R.I.PC 032-1483

R.D.PC 44507

MECC EXPORT PC002237

SPECIFICA
SPECIFICATION

METODO
METHOD

Lim. Inf. - Lim. Sup.

Lower Lim. - Upper Lim.

Aspetto Polvere
Appearance Powder

Odore Tutti frutti caratteristico
Odour Tutti frutti characteristic

Colore Bianco
Colour White

Stato identificativo Aroma
Legal status Flavour

Maltodestrine, E 414
Maltodextrins, E 414

*

Composizione *
Composition *

Metil eugenolo <=2
Methyl eugenol
Umidita
Moisture

0,0-7,0

Conta aerobica totale 0-10.000

Total aerobic count

Lieviti e muffe 0-100
Yeast and mould

ppm

%

CFU/g

CFU/g

Revisione Capitolato 3
Specification Revision

Firme
Signatures

Data / ora Utente Funzione Motivo
Date/Time User Function Reason

Nota
Note

12/07/2023 14.56 Stefano Rastelli Responsabile CQ Approva

| metodi di analisi non indicati sono metodi interni del produttore ottenibili su specifica richiesta

Le informazioni sopra riportate non Vi sollevano dall'obbligo di identificare il prodotto prima dell'impiego. La nostra societa non si assume alcuna responsabilita per danni a persone o cose
derivanti dall'impiego dei prodotti da noi commercializzati

The analytical methods not listed are internal methods of the manufacturer obtainable upon specific request
The above information will not relieve you to identify the product before use. Our company does not assume any responsibility for damage to persons or property arising
by the use of the products we sell
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29017 FIORENZUOLA D'ARDA (PC)
VIA UMBRIA 8/14

Tel. 0523 241911

FAX 0523 241937

EMAIL: ACEF@ACEF.IT

azienda chimica e farmaceutica

SPECIFICA TECNICA
TECHNICAL SPECIFICATION

Prodotto: AROMA TUTTI FRUTTI POLVERE
Product SPRAY DRIED TUTTI | FRUTTI FLAVOUR

* saggi non obbligatori
test not required

* Conforme a Reg.1334/2008/CE.
Complies to Reg. 1334/2008/EC

Prodotto commestibile per uso indistriale, non adatto ad essere ingerito tal quale.
Edible product for industrial use, not aimed to be eaten in the state.

PERIODO DI CONSERVAZIONE: 12 mesi. Dopo questo periodo, la qualita deve essere ricontrollata.
SHELF LIFE: 12 months. After this delay, the quality must be checked.

STOCCAGGIO: Contenitori originali chiusi, a temperatura ambiente, in un luogo asciutto e al riparo dalla luce.
Il periodo di conservazione non € valido se non sono rispettate queste condizioni.

STORAGE: Original unopened container, at ambient temperature, under dry conditions and away from light.
The shelf life is not valid out of the mentioned conditions.

| metodi di analisi non indicati sono metodi interni del produttore ottenibili su specifica richiesta
Le informazioni sopra riportate non Vi sollevano dall'obbligo di identificare il prodotto prima dell'impiego. La nostra societa non si assume alcuna responsabilita per danni a persone o cose
derivanti dall'impiego dei prodotti da noi commercializzati

The analytical methods not listed are internal methods of the manufacturer obtainable upon specific request
The above information will not relieve you to identify the product before use. Our company does not assume any responsibility for damage to persons or property arising
by the use of the products we sell

C.F. e PARTITA IVA 00098610330
CAP. SOC. EURO 2.000.000 I.V.

R.I.PC 032-1483
R.D.PC 44507

MECC EXPORT PC002237
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